
       2018-2019   学年第   1  学期跨学科任选课（公共选修课）
申报及课程内容介绍表
	课程名称
	食品安全与化学（实验）
	类  别
	科技类

	
	（英文）Food safety and chemical
	
	

	教师情况
	姓名
	杨静
	职称
	高级实验师
	所在院（系、部）
	化生材学院

	
	专业
	化学
	最后学历学位
	学士

	总学时
	24
	理论

学时
	
	实验

学时
	24
	上机

学时
	

	授课对象要求
	学过中学化学者
	限报人数
	120

	上课时间
地点要求
	□江枫（              ）             □石湖（ √ 周二，九、十节  ）

□天平（              ）

	教学条件要求
	√□普通教室  □多媒体教室  □机房

	教学目标
通过本课程的学习，使学生了解食品安全与化学的密切联系，并掌握食品安全鉴定的一些简单的实验方法，掌握一些常见化学实验仪器的用途及其使用方法。通过实验训练，锻炼、提高学生的动手能力、观察能力，培养学生良好的实验习惯和严谨细致、实事求是的科学作风。本课程是一门实践性的课程，所选实验兼顾应用性与实用性，要求学生在实验中能联系实际，能通过实验对人们比较关心的食品中的有害化学物质进行鉴别分析从而了解食品的质量与安全。可大大激发学生的实验兴趣。

	内容简介

民以食为天，食以安为先。食品是人类生存的基本要素，随着人们生活水平的提高，食品安全问题日益受到重视，国家也加大了对食品安全问题的监管工作。但是由于工业化的发展导致食品中可能含有或者被污染有害人体健康的物质，甚至人为添加了有害物质例如为改善食品品质和色、香、味以及防腐或根据加工工艺的需要而加入食品中的化学合成或者天然物质，但是往往天然的比合成的要昂贵，一些不法分子为了获取更多的利益可能会超标加入化学合成物质，食之会伤害身体甚至中毒死亡等。为为此开设了本课程其主要内容是：食品安全与化学的密切联系；化学与食品安全案例；绿色化学与食品安全；四季养生事例；打蜡水果的鉴定；食品中有无重金属污染和微量有害元素的鉴定；掺假食品的鉴定等。

	申请人所在学院（部）审核意见
                                                     教学院长（主任）：

单位盖章


注：公共选修课“类别”是指：艺术类、人文类、科技类、体育类。
